
6 YOUR MENU NEWSPAPER 7 YOUR MENU NEWSPAPER

Fr
om

 1
2:

00
 to

 1
6:

00

SM
A

LL
 B

IT
E

S Shrimp croquettes with lemon and deep-fried parsley.....................................................16 
Garnaalkroketjes met citroen en gefrituurde peterselie 
Croquettes de crevettes, citron, persil frit

Old Bruges cheese croquette with truffle, lemon and deep-fried parsley......................14  
Kaaskroket van oud Brugge met truffel, citroen en gefrituurde peterselie 
Fondue de vieux Brugge truffée, citron, persil frit

Italian croque: Parma ham, mozzarella, tartufata, rocket salad......................................14 
Italiaanse croque: parmaham, mozzarella, tartufata, rucola 
Croque Italien : parme, mozzarella, tartuffata, roquette

Fish and chips with tartar sauce.............................................................................................16 
Fish and chips met tartaarsaus 
Fish and chips à l’anglaise, sauce tartare

Burger : Holstein beef, cheddar cheese, onion compote, teriyaki mayonnaise............16 
Burger : Holstein rundvlees, cheddarkaas, uiencompote, teriyaki mayonaise 
Burger : bœuf Holstein, cheddar, compotée d’oignons, mayonnaise teriyaki

Red lentil hummus, grilled focaccia.......................................................................................8 
Rode linzen hummus, warme foccacia 
Houmous de lentilles roses, foccacia toastées

French fries.................................................................................................................................3,5 
Frieten 
Frites

BUSINESS 
LUNCH
Starter / Main course................................................................27

Main course.................................................................................19

Main course / Dessert...............................................................23

Starter / Main course / Dessert...............................................32

Monday to Friday
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Starters
Pan-fried scallops, champagne sauce and Avruga caviar..................................................22 
Gebakken St Jacobs -vruchten, champagnesaus en Avruga kaviaar 
Noix de Saint-Jacques poêlées, sauce au champagne et caviar Avruga
Fish soup bouillabaisse style, langoust ravioli, rouille emulsion....................................24 
Vissoep bouillabaisse, ravioli van langoust, emulsie van rouille 
Soupe de poisson façon bouillabaisse, raviolis de langouste, émulsion à la rouille
Red tuna tartar, shiitake and miso.........................................................................................22 
Tartaar van rode tonijn, shiitake en miso 
Tartare de thon rouge, shiitakés et miso
Holstein beef carpaccio, crispy vegetables with Kalamansi, wasabi mayonnaise.......20 
Carpaccio van Holstein rundvlees, krokante groenten met Kalamansi, wasabi  
mayonaise 
Carpaccio de boeuf Holstein, légumes croquants au Kalamansi, mayonnaise au  
wasabi

Main courses
Chicken supreme stuffed with mushrooms, smoked potatoes “ratte”...........................26 
Kippen haasje gevuld met champignons, gerookte rat aardappel 
Suprême de vollaile farcie aux champignons, rattes fumées, jus de sucs
Crispy calf sweetbread, confit potatoes, chanterelles........................................................34 
Krokante kalfszwezerik, gekonfijte aardappel, cantharellen 
Ris de veau croustillant, pot confites, girolles
Cod steak confit, kohlrabi and citrus fruits.........................................................................30 
Gekonfijte kabeljauwsteak, koolrabi en citrusvruchten 
Pavé de cabillaud confit, choux rave et agrumes
Veal medallion with Vadouvan curry, creamy polenta, parsnips....................................30 
Kalfsmedaillon met Vadouvan-curry, romige polenta, pastinaak 
Médaillon de veau au curry Vadouvan, polenta crémeuse, panaiss
Filet américain, French fries...................................................................................................20 
Filet américain, frietjes 
Filet américain, frites

Desserts
Dame blanche.............................................................................................................................10

Apple tart with vanilla and salted butter caramel..............................................................10 
Appeltaart met vanille en gezouten boterkaramel 
Tarte aux pommes, vanille et caramel beurre salé

Mont Blanc revisited, blueberries and chestnuts...............................................................10 
Mont Blanc heruitgevonden, bosbessen en kastanjes 
Mont Blanc revisité, myrtilles et marrons

Baba with limoncello, pineapple samba, yuzu sorbet........................................................10 
Baba met limoncello, ananas samba, yuzu sorbet 
Baba au limoncello, ananas samba, sorbet yuzu

Children’s menu
Chicken supreme, apple sauce, chips....................................................................................14 
Kipfilet, appelmoes, chips 
Suprême de volaille, compote de pommes, frites

Vanilla ice cream scoop............................................................................................................2,5 
Bol vanille-ijs  
Boule de glace vanille
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